Limoncello Di Capri Likér 32%

Limoncello di Capri je popularni italsky citronovy likér vyrabény z prvotfidnich sorrentskych citrénd,
jejichZ slupka bez duZiny se ponofi do alkoholu, dokud se neuvolni olej. Vysledna Zluta tekutina se
pak smisi se sirupem a Limoncello Likér je na svété.

V Italii je Limoncello di Capri Likér povazovan za druhy neoblibenéjsi napoj po Campari a ziskal si zde
lichotivé oznaleni "polibek od slunce". Nej¢astéji byva podavan po jidle idealné ledové vychlazeny ve
sklenici jako aperitiv. Velmi vSak roste jeho popularita i jako pfisady do koktejlu. Limoncello vynika
silnou citronovou chuti bez kyselosti a hofkosti citronové Stavy.

Podava se dobfe vychlazeny, pfevazné jako digestiv, pfidava se také do michanych napoju. Italské
ministerstvo zemédélstvi udélilo limoncellu ochrannou znamku plvodu: prodotti agroalimentari
tradizionali.

Koktejl Aperol Spritz

Korenény bitter Aperol se v Italii vyrabi jiz od roku 1919. Vyrabi se z vytazk(i pomerance, rebarbory,
hofce a aromatickych bylin. Aperol Spritz ma &ervenooranZovou svéZi barvu a chutnd sladce a
nahorkle. Obsahuje nizké procento alkoholu — pouhych 11 %. Micha se z né&j oblibeny koktejl Aperol
Spritz.

Jak namichat koktejl Aperol Spritz | recept: Plati pravidlo 3-2-1 (Prosecco-Aperol-Séda):
Sklenici ze 2/3 napliite ledem. Nalijte 1 dil sody, 3 dily Prosecca a na zavér krouzZivym pohybem 2 dily

Aperolu. Diky krouzivému pohybu se vdechny ingredience dokonale propoji. Na zavér pfidejte platek
pomerance.


https://cs.wikipedia.org/wiki/Digestiv
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